
Noël & Saint-Sylvestre
Foie gras du Domaine de Lanvaux, compotée

de pommes et pain d’épices

Gravlax de saumon mariné à la betterave,
vinaigrette au yuzu et condiment betterave

Bouchée de ris de veau aux morilles

Tartare de Saint-Jacques au combava et
vinaigrette à la tomate

Demi-homard, mayonnaise à l’huile de truffe
(supplément 9 €)

Entrée (2 au choix)

Plats (1 au choix)
Filet de bœuf aux morilles, écrasée de pommes

de terre à la crème de truffe

Grenadin de veau au poivre, gratin dauphinois

Homard entier et sa bisque (supplément 18 €),
légumes rôtis

Filet de Saint-Pierre, sauce champagne, légumes
rôtis

Suprême de poulet jaune, sauce caramel au foie
gras, écrasée de pommes de terre à la crème de

truffe

48€



Fromages

Trilogie de fromage - Fromagerie Locatelli 

Desserts (1 au choix)

Bûche « L’escale » : bavaroise au chocolat noir,
croquant praliné

Bûche « Cœur brûlé » : bavaroise au chocolat au
lait, crémeux crème brûlée, glaçage rocher

Bûche « Douceur acidulée » : bavaroise aux
framboises, crémeux passion

Bûche crème au beurre au Grand Marnier

R E S T A U R A N T  T R A I T E U R

Vente à emporter uniquement !
Réservation au 07 65 82 61 78 ou 03 86 66 42 56

Avant le 19 décembre 2025 pour Noël et le 23 décembre
pour le 31 décembre 2025



Menu Enfant

Entrée : Foie gras

Plat : Poulet jaune et gratin dauphinois

Dessert : Bûche

À la carte
Foie gras

500G : 65€
1KG : 120€

Saumon gravlax
500G : 40€
1KG : 75€

Bûche
La part 4,20€

R E S T A U R A N T  T R A I T E U R

Vente à emporter uniquement !
Réservation au 07 65 82 61 78 ou 03 86 66 42 56

Avant le 19 décembre 2025 pour Noël et le 23 décembre
pour le 31 décembre 2025

15€


